ETURRILETY PR

KULINARIKA
P fplungen.

HOSTMENY

Ratter fran denna meny serveras pa var vara menykvallar under hsten och vid
gruppbokningar pa minst 10 personer. Se bokningskalender for vilka ratter som
serveras vid specifika datum.

Vi hjalper er gérna att satta samman en meny innehallande forratt, varmrétt,
dessert da det galler gruppbokningar. Onskar att ni enas kring en meny dér vi tar
hansyn till allergier/vegetarisk kost.

FORRATTER

Kryddbakad kallrokt Gustavalax, gulbetskram och gravade gulor 105kr

Lufttorkad skinka fran Varmlandsnas, svartrot, bockhornskldverost och
skradmijolsknacke 105kr

Gratinerad Chevré fran fran Finnskogens ost med lingon- och appelrippel,
bladsallad 105kr

Skummig skaldjurssoppa med tilloehor pa gréna tomater och kréftstjartar

125kr

VARMRATTER
Rodvinsbraserad hogrev fran varmlandska gardar, jordartskockspuré, smaldk och
champinjon 175kr
Utskuren biff med asiatisk dressing och misomajonnas, kalgronsaker 195 kr

Mjukbakat radjur och Linderédsgris fran var gard, portvinsas, kantarellkrokett
265kr

Kummelrygg med sabayonne pa brynt smér, varma betor och farskriven

pepparrot
225 kr

Havreotto pa rostade skradmjolskarnor fran Stépafors, hostens svampar och boll
pa gula artor 165 kr



EFTERRATTER

Hjortronparfait pa brownie med varma dpplen i rosmarin- och kolasas ~ 95kr
Choklad creme brulé med hallon ?5kr

Glass fran Naturpralinen i Syssleback med skradmjélsmulor, bar och gradde
Tkula  65kr  2kulor 80kr

Ostbricka med 3 lokala ostar av dagen sortiment, paron och lakritsmarmelad,

skradmjolsknacke och rostade hasselnotter
135kr

Naturpralinens chokladtryffel 25kr/st

SMARATTER
Vid gruppbokningar pa minst 15 personer per ratt

Jordartskocksoppa med varmrokt Ridgedalekyckling, chimchurri, bréd
155kr

Matpaj, sallad, dressing, bréd 135kr

Raksmorgas, handskalade rakor, grasloksmajonnas, agg 135kr



